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TRAVAGLIANTI

Codice:
EBTO19

Denominazione:
Etna Bianco Doc.

Varieta di uve:
Carricante e Catarratto.

Zona di produzione:
S.M. Di Licodia.

Resa per ettaro:

CA. 40 QL/HA.

Eta dei vigneti:

25 - 70 anni.

Caratteristiche del terreno:
Vulcanico, appartente all’ellittico.
Esposizione:

Versante sud dell’lEtna da 800 a 900 m.s.I.m.
Allevamento:

“cordone speronato” ed “alberello”.

Vendemmia:
Prima meta di Ottobre

Vinificazione:
In bianco con pressatura soffice, decantazione statica a freddo
fermentazione alcolica in acciaio a temperatura controllata (13-16°C)

Affinamento:
6 mesi in acciao e 4 mesi in bottiglia.

Imbottigliamento:

Sotto azoto.

Aspetto:

Giallo paglierino con riflessi dorati.

Sensazioni Gustative:

Al naso aromi di mango, mela cotta, melone, ananas con un retrogusto
speziato. Ottimo corpo e ricchezza supportati da una struttura vibrante.

Temperatura di servizio consigliata:

8-10°C
Grado alcolico: Acidita Totale:
13,5% 5,87 g/L

Produzione 2019:

2000 Bottiglie ( 75 cl.)

Tipo di imballo/confezione:
Bottiglia.

Capacita-Formato:

cl. 75 al pezzo.
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